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UMBRIA ROSSD Indicazione Geografica Protetta UMBRIA ROSS0 Protected

Tipologia Vino: rossosecco
Uvaggio: 100% vitigno autoctono

Vendemmia: 06 Ottobre 2020, raccolta manuale delle uve, in cassette, cerni@a anual harvestof the grapes, incrates, final selection.

finale.

on the skins for & days at @ temperature of 28-32° C.

Vinificazione: fermentazione sulle bucce per & g aliatemperatura di 28- b
lion without filtration.

Illimpidimento spontaneo senza filtrazione.

Affinamento: breve passaggio in botti di rovere da 10HL. i 10HL oak barrels.

Depustazione: Vivace tonalita rubino. Presidia il naso con accattivanti Ir'*!-"E Fresenre the nose With ca ptivatingsensatiunsufred Fases
sensazionidi rose rosse in boccio, composta di lamponi ECI'I‘."EIE \ranlgtﬂ -+
tabacco. Inbocca & elegante & caldo con frutta rossa Etﬂnmﬁuﬁ ifl:‘-{l'elq and warm v |th rq,d’ frmtand tannins of m-urderate f“ness:e ﬂnthe finish.

finezza inchiusura.

Loy Eﬂrﬂlffﬁibrﬂwm;' rilg:-"é::;cumpanied grilled and roasted, braised or stewed red meats, game and
i aged hard cheeses

Abbinamenti: accompagna grigliate ed ap
cacciagione e formaggi a pasta dura,
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Temperatura di servizio: 18/20°C - di aprimé’:inﬁ;mun'ﬂra prima di Semrrg temperature: 18/20° C, it is recommended to open at leastone hour

zervire ; ; . before serving

Disponibile formati: bottiglia be )7 \ P . Available formats: 0.75L Bordeaux bottle
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DATI ANALITICH f,f" ANALYTICAL DATA

= Alcoo C / = Alcohol:15.2% Vol.

« Acidit - 57 pf # = Totalacidity:5.7 gf|

=PH: 3,75 = PH:275

» Zuccheri re * Residual sugars: 2.1 g/l

W GHEPMD socagras di Antanini G L
Voo Argentella n 1, kot Fratia
Q6036 MONTERALCD (PG| — ITALY
in{oBcantinsdghappdin it




