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VENDEMMIA 2018

UMBRIA ROSATO Indicazione Geogr.
Tipologia Vino: rosatosecco
Uvaggio: 100% vitigno autoctono

Vendemmia: 14 Ottobre 2018, raccolta manuale delle uve, in cassette, cernita
finale.

Vinificazione: in bianco (fermentazione mﬂ@ﬁeﬁder

Illimpidimento spontaneo senza filtrazione.

A St

tofthe grapes, incrates, final selection.

( i-uithﬂ-ut contactwith the peels for 15-20days at 25°C.
F “ tfining or filtration.

Affinamento: inacciaio.
Degustazione: colore rosato cerasuclo. Olfattofloreale con aromi secondaridi
frutta matura, finee delicato. Al palato & frescoelegante ed armonico. \
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Abbinamenti: antipastifreddi, zuppe a base di legumi, carne bianca, pesce, 2o [E".I- ppetizers, legume-based soups, white meat, fish, soft cheeses.
formagegi molli. = - Fnc¥

Temperatura di servizio: 12/14°C

Disponibile formati: bottiy ttle

DATI ANALITICI

- Acid 58 g e — ) - Total acidity-5.58 2/
«PH: 3,4 v = PH: 3.4
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