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MONTEFALCD SAGRANTINO
A Bhir
VENDEMMIA 2015 ‘ '.
Denominazione di Origine Protetta- D.0.C.G. Protected Designation of Origin (P.D.0)

Tipologia Vino: rossosecco Wine type: dry red

Uwvaggio: 100% Sagrantino

Vendemmia : 8 Ottobre 2015, raccolta manuale delle uve in cassette & cernita
finale.

Vinificazione: fermentazione inacciaio con bucce per 21 gg alla temperatura
di 28-33*C. Illimpidimento spontaneo senza filtrazione.

Affinamento: botte da 26HL di rovere francese per 12 mesi, in bottiglia dal 18
Settembre 2020,

Degustazione: colore rosso rubing, con riflessigranato e legeerment
Oifatto ricco e potente, eterec e complesso. Caratterizzato da eleganti toni

d complex. Characterized by elegant fruity tones with notes of
: ry and plq!:u' subtie hints of sweet wood. Onthe palateitiselegant and
—warm with red fruit'and tannins of good finesse on the finish.

formagzi a pasta dura stravecchi. ~ Pairings: accompany grilled and roasted, braised or stewed meat, game and hard
b \  cheeses seasoned.

Serving temperature: 18/20°C (open 2 hours before serving)

~ Available formats: 0.75L Bordeaux bottle

DATI ANALITICI

*  Alcool: 15,6 Vol.

»  Aciditatot: 5,0 g/l

+ PH: 3,78

*  ZFuccheriresidui: 2,1 g/l

AMALYTICAL DATA

= Alcohol: 15.6% Vol.

= Total acidity:5.0g/1

= PH:3.78

* Residualsugars:2.1g/l
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